





Venez profiter la cuisine de La Tavina
dans la Calle Laurel 4 Logroiio
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Le meilleure endroit pour découvrir le vin et la gastronomie de La Rioja. La premiére maison dans la Calle Laurel, la plus emblématique a Logrono. Quatre
étages avec des pinchos, vinothéque, repas, boutique de vin, cours dégustation et dégustation de vins. Nous comptons sur la plus grande variété de vins et
une vaste offre gastronomique avec produit saisonnier et cuisine de La Rioja.

AT/
PINCHOS 8" VIANDES <4,
Croquant de careta (visage) de porc 2,10€ Entrecote de vache vieux avec frites et poivrons de Padron 21,50¢
Cochon de lait désossé avec pommes de terre en rondelles 3,70€ Joues de veau a I'étouffée sur parmentier de pomme de terre 19,50€
Petit pain de thon et poivrons rouges 3,20€ Filet de vache vieux avec frites et poivrons ‘najeranos’ 23,50€
Tourtes a la viande, boletus et fromage 2,60€ Tartare de boeuf avec glacé a la moutarde dellaSera 19,50¢
Petit pain au jambon ibérique, fromage brie et tomate 2,70€ Cotelettes d’agneau de lait avec frites et poivrons de Padrén 22,50€
Pincho de croquettes maison au jambon ibérique 3,00¢€ Jarret d’agneau avec du glacage et pommes de terre en rondelles 18,50¢
Gilda (petit brochette) avec oeuf de caille 1,50€ Lard a basse température avec miettes de berger et jaune d'ouef 3 65° 14,50¢
Salade russe 2,50€
Joues de porc au vin rouge de Rioja 2,70€ s
Salmorejo en saison 2,00€ POISSONS )@
Omelette spécial La Tavina 2,30€ Morceu de cabillaud confit avec pommes de terre en rondelles et piquillos 1 4,50¢
Sandwich aux calmars avec sauce ‘brave’ (week-end) 2,80€ Joue de poisson au pil pil 15,00€
Pain grillé au jambon ibérique, fromage et tomate (week-end)  2,90€ Tartare de thon avec orange 14,50¢€
Mollete (petit pain) au longe de porc et fritada maison Tataki de thon et chutney de ananas et oignon 9,50€
(ail, poivron vert, oignon, tomate) (week-end) 2,70€ Poulpe avec timbale de houmous 21,50€
Tataki de thon et chutney de ananas et oignon (week-end) 3,40€
DESSERTS =)
PORTIONS POUR PARTAGER TT 1/2 ration Tarte au fromage La Tavina et confiture de myrtilles 5,70€
Cecina (patte de bouef) de Leon 6,00¢ 11,50¢€ Brownie au chocolat et glacé a la vanille 5,90¢€
Jambon ibérique 9,50¢€ 18,00¢ Pain perdu avec glacé a la cannelle et cardamome dellaSera 5,70¢€
Plateau de fromages 8,50¢ 16,00¢ Tableta Kankel Cacao Bean to Bar 10,00¢
Camerano mi-dure (chévre), Bleu picon asturiano (vache), Idiazabal .
de berger fumé (brebis latxa), Saint Port Fermier francais (vache) Sorbet a !a pomme au cidre 4,30¢
Salade de tomate, sardine, piment et petit oignon 12,50¢€ Dégustation de desserts 15,50€
Salade de ventréche et poivron 15,00€ B
Jardiniére de légumes maison avec jambon ibérique 12,506 MENU DEGUSTATION Guinimum 2 personnes) 2 9€/par personne
Poivrons grillés au feu de bois avec jaune d’ouef a 65° 9,00€ ENTREE
Grillade de légumes avec sauce romesco 12,50€ Croquant de careta (visage) de porc
Poivrons de Padrén (petit poivron-piment) 6,50¢ Pincho de croquettes maison au jambon ibérique
Champignons avec jaune d'ouef 4 65° sautés au jambon Salade de tomate, sardine, piment et petit oignon
ibéri 12,
therique ) . s0¢ PLAT PRINCIPAL
Anchois de Santoria (6 unités) 12,50€ . .
. . P . 1/2 Morceu de cabillaud confit avec pommes de terre en rondelles
Croquettes maison au jambon ibérique (1,50¢/unité) 9,00€ ot piquillos (poivrons)
Croquant de careta (visage) de porc (2,10¢/unité) 12,60¢ Ft a choisir entre:
Ris d’agneau panés avec piment de La Rioja 10,50¢ 1/2 Tartare de boeuf avec glacé a la moutarde dellaSera

Oeufs frits avec frites coupées a I'espagnole et palette ibérique 11,00¢

1/2 Entrecote de veau avec frites et poivrons de Padron

Salade russe 9,50¢€
. . DESSERT
Tataki de thon et chutney de ananas et oignon 9,50€ el .
Chips de artichaut 9,50€ OIXx de desserts maison
Piparras vertes frites en saison 7,00¢€ *Possibilité de changer certain plat pour toute la table.

Prix Best Of Wine
Tourism

La Tavina compte plus de
300 références de vins de
Rioja et du reste du monde.
Venez déguster nos vins dans

MENU DU JOUR

(du lundi au vendredi)

18¢

Premier plat
Plat pr:ncipal
Dessert+ou café
Rioi:n vin

MENU DU
WEEK-END

22€

Premier plat

+
Plat principal
+
Dessert ou café
+
Vin crianza Rioja

MENU
PINCHOS

14¢

Choisez 4 pinchos
+
Vin jeune Rioja (rouge ou
blanc)
+
Vin crianza Rioja

*par personne au bar

*Demandez l'option de votre préférence au bar, vinothéque ou salle 4 manger.
*TVA comprise sur tous les prix.
*Toutes les pommes de terre fait maison coupées en rondelles ou a I'espagnole.

Retrouvez-nous sur: o 0 7

notre vinothéque, dont
certains on peut déguster i

aussi au verre. ? é‘
Lundi au Dimanche: 12:30h-17:00h et 19:30h-24:00h

www.latavina.com



