




Cecina (patte de bouef) de León
Jamon ibérique de gland
Plateau de fromages
Camerano mi-dure (chèvre), Bleu picón asturiano (vache), Idiazabal
de berger fumé (brebis latxa), Saint Port Fermier français (vache)

Salade de tomate, sardine, piment et petit oignon 
Salade de ventrèche et poivron
Lamelles de tomate, fromage de chèvre et vinaigrette au pesto
Jardinière de légumes maison avec jambon ibérique 
Plat chaud du jour
Poivrons grillés au feu de bois avec jaune d’ouef à 65º  
Grillade de légumes avec sauce romesco  
Poivrons de Padrón (petit poivron-piment)
Champignons avec jaune d’ouef à 65º sautés au jambon ibérique    
Anchois de Santoña (6 unités) 
Anchois frais frits 
Croquettes maison au jambon ibérique (1,70€/unité)   
Croquant de careta (visage) de porc (2,40€/unité)  
Ris d'agneau panés avec piment de La Rioja
Poivrons farcis à la viande avec sauce aux piquillos
Oeufs frits avec frites coupées à l’espagnole et jambon
Tataki de thon et chutney de ananas et oignon
Salade russe (été)
Chips de artichaut (en saison)
Piparras vertes frites (en saison)

Encuéntranos en:

restaurante-catas-vinoteca-pinchos-restaurant-tapas-comidas-vino-comedor-wine tasting-meals-raciones-menús-restaurante-catas

Français
Le meilleure endroit pour découvrir le vin et la gastronomie de La Rioja. La première maison dans la Calle Laurel, la plus emblématique à Logroño. Quatre étages avec des pinchos, vinothèque, 
repas, boutique de vin, cours dégustation et dégustation de vins. Nous comptons sur la plus grande variété de vins et une vaste o�re gastronomique avec produit saisonnier et cuisine de La Rioja. 

VIANDES
Entrecôte de vache vieux avec frites et poivrons de Padrón 
Joues de veau à l'étou�ée sur parmentier de pomme de terre 
Filet de vache vieux avec frites et poivrons ‘najeranos’              
Tartare de boeuf avec glacé à la moutarde dellaSera
Côtelettes d’agneau de lait avec frites et poivrons de Padrón 
Jarret d’agneau avec du glaçage et pommes de terre en rondelles
Lard à basse température avec miettes de berger et jaune d’ouef à 65º 

POISSONS 
Morceu de cabillaud con�t avec pommes de terre en rondelles et piquillos 
Joue de poisson au pil pil
Turbot rôti aux légumes
Poulpe à la timbale de pommes de terre au paprika
Poisson de saison (demander au serveur)

DESSERTS 
Tarte au fromage La Tavina et con�ture de myrtilles
Brownie au chocolat et glacé à la vanille, praliné et noix
“Torrija” de pain sucré avec glace au lait et cannelle 
Sorbet à la pomme au cidre
Dégustation de desserts

Lundi à dimanche : 11:30h-00:00h www.latavina.com

*Demandez  l'option de votre préférence au bar, vinothèque ou salle à manger (sauf pinchos, uniquement au bar). TVA 
comprise sur tous les prix. Petit pain: 0,80€ 
*Toutes les pommes de terre fait maison coupées en rondelles ou à l’espagnole.

Venez pro�ter la cuisine de La Tavina dans 
la Calle Laurel à Logroño
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Prix Best Of Wine Tourism
La Tavina compte environ 400 de vins de
Rioja et du reste du monde.
Venez déguster nos vins dans notre vinothèque,
dont certains on peut déguster aussi au verre.

VINS DOUX ET SPIRITUEUX
Et, pour terminer, choisissez parmi notre large sélection de vins un vin doux, un pacharán, 
n'importe quelle boisson spiritueuse ou cocktail.

PINCHOS
Croquant de careta (visage) de porc
Gilda (petit brochette)
Poivron farci à la viande avec sauce aux piquillos
Petit pain au jambon, fromage brie et tomate
Tourtes à la viande, boletus et fromage
Tartine de brioche au saumon fumé, fromage et wakame
Pincho de croquettes maison au jambon ibérique
Boulettes de poulet et fritada maison
Joues de porc au vin rouge de Rioja
Omelette spécial La Tavina
Mollete (petit pain) au longe de porc et fritada maison
Cabillaud con�t avec oignons et poivron vert
Terrine fondante de joue de porc
Tartine de sardine fumée
Sandwich aux calmars avec  sauce ‘brave’ (week-end)
Pain grillé au jambon, fromage et tomate (week-end)
Salade russe (été)
Salmorejo (été)
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PORTIONS POUR PARTAGER 1/2 Portion complète
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PoissonŒufsProduits 
laitiers

Gluten Soja Cacahuète SésameFruits à 
coque

Lupins Céleri Moutarde Mollusque Crustacé Sul�tes

MENU DÉGUSTATION
(Minimum 2 personnes) 

ENTRÉE 
Croquant de careta (visage) de porc

Pincho de croquettes maison au jambon ibérique 
Salade de tomate, sardine, piment et petit oignon

PLAT PRINCIPAL 
1/2 Morceu de cabillaud con�t avec pommes de terre en 

rondelle et piquillos (poivrons)
Et à choisir entre:

     1/2 Tartare de boeuf avec glacé à la moutarde dellaSera
  1/2 Joues de porc à l'étou�ée sur parmentier de pomme de 

terre

DESSERT
Sélection de desserts maison ‘La Tavina’

*Possibilité de changer certain plat pour toute la table. Boissons non 

comprises

MENÚ LAUREL
(Minimum 2 personnes) 

ENTRÉE 
Croquant de careta (visage) de porc

Pincho de croquettes maison au jambon ibérique
Cecina (patte de bouef) de León
Salade de ventrèche et poivron

PLAT PRINCIPAL (À choisir entre):
Joues de porc au vin rouge de Rioja sur parmentier de pomme 

de terre
o

Morue avec pommes de terre en rondelles et piquillos
o

Côtelettes d'agneau de lait avec garniture (+4€)

DESSERT
Tarte au fromage La Tavina

*Inclus pain, eau et vin Crianza de Rioja

MENÚ GALLARZA
(Réservation préalable groupe) 

ENTRÉE 
Croquant de careta (visage) de porc

Pincho de croquettes maison au jambon ibérique
Lamelles de tomate, fromage de chèvre et vinaigrette au pesto
Champignons avec jaune d’ouef à 65º sautés au jambon

PREMIER PLAT
1/2 Turbot sauce Orio et pommes de terre panées

POUR CHANGER DE PALAIS: Sorbet à la pomme au cidre

PLAT PRINCIPAL (À choisir entre):
1/2 Jarret d’agneau avec du glaçage et pommes de terre

1/2 Entrecôte de vache vieux avec frites et poivrons de Padrón

DESSERT
Sélection de desserts maison ‘La Tavina’

*Inclus pain, eau et sélection de vins de Rioja

33€ 38€ 48€


